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1. ¿Por qué una propuesta como esta?





2013

Proyecto piloto 
Ecocomedores Escolares 

de Canarias

2017

Programa Ecocomedores 
de Canarias

Diagnóstico participativo

2010 2020

2021

I Encuentro Operadores

I Foro de Agroecología y 
Biodiversidad

II Encuentro 
Ecocomedores

Plan de actuación PADPEC

Centros públicos de gestión 
directa Centros privados, Catering y 

Escuelas Capacitación 
Agraria

2016 2022

Diagnóstico
MT Producción
MT Nutrición

Encuentro Ecocomedores

Marco Estratégico Ecolocal

Proyecto piloto 
Ecorrestauración

VII Encuentro Operadores

VII Foro de Agroecología y 
Biodiversidad

V Encuentro 
Ecocomedores

Resolución 927/2022 de la 
Consejería de Educación



2. Red Ecocomedores de Canarias: facilitando el cambio



Fomentar y potenciar el desarrollo de la  
producción agraria ecológica en Canarias, 
asesorando al sector para la conversión hacia un 
modelo agroecológico.

Mejorar la calidad de la alimentación en los 
comedores escolares y centros sociosanitarios, 
facilitando el consumo de productos ecológicos 
frescos, locales y de temporada.



Líneas de trabajo = ejes

Sistema de coordinación = mesas 
técnicas

Metodología



Ecológico
Local

Fresco
Temporada



Sistema de 
coordinación



3. Ventajas de ser un Ecocomedor



3.1 Amplia oferta de productos ecolocales



Asesoramiento agronómico especializado

Trabajo en colaboración de las personas ecoagricultoras



Trabajo de gabinete

Planificación de cultivos



● Precios fijos anuales.

● Acordados con las personas ecoagricultoras.

● Precio total producto (100%) =

85% para el agricultor + 15% costes de logística

Precio de venta estable
Listado de precios 2022-2023





Comparativa de precios verduras y hortalizas 



Comparativa de precios  frutas



3.2. Fácil gestión de pedidos y facturación



 

www.ecocomedoresdecanarias.com/ecocomedores

http://www.ecocomedoresdecanarias.com/ecocomedores


Introducción

Registro

Cómo crear una cuenta

Iniciar sesión

Cómo iniciar sesión

Como recuperar mi contraseña

Pedidos

Nuevo pedido

Ver pedidos

Modificar pedidos

Ajustes

Perfil / Mi cuenta

Cómo cambiar la contraseña

Restablecer contraseña

Incidencias

¿Cómo enviar una incidencia?

Ver incidencias

Cerrar sesión 

Manual de uso para 
centros



Ecoagricultores/as

● Agregan sus productos de forma 
semanal.

● Oferta en la isla y/o en otras islas.
● MT Logística verifica asignación
● Acopio semanal en local del distribuidor.

Ecocomedores

● Piden semanalmente sobre los productos 
ofertados (MARTES)

● Entrega semanal del pedido.
● Factura única al distribuidor.
● Pago a mes vencido.

Herramienta de pedidos



Protocolo de calidad



3.3. Logística adaptada a cada isla



 
Horarios:

- Horario para que los centros realicen los pedidos:

Martes 01:00 hasta las 22:30

- Horario para atención de incidencias:

Lunes a jueves de 8:00 a 19:00
Viernes de 8:00 a 16:00
*después de ese horario, las incidencias se enviarán a la empresa 
gestora de incidencias correspondiente



3.4. Menús saludables



● Dos propuestas cíclicas de menús que respetan la 
temporalidad de la producción: rueda de frío y rueda 
de calor.

● Fichas técnicas.

Ruedas de menú de 
Ecocomedores de Canarias



Estructura de menú



Noviembre - febrero:
4 semanas de frío.

Marzo-junio / septiembre-octubre:
6 semanas de calor.

Ruedas de menú de Ecocomedores 
de Canarias
Ciclos de menú



Recogen las recetas de cada plato y otros 
datos de interés como alérgenos, opciones de 
sustitución de ingredientes y observaciones, 
todo ello de manera esquemática.

Son una pieza clave para poder organizar la 
operativa de cocina y un hilo conductor para 
todos los profesionales implicados.

Ruedas de menú de 
Ecocomedores de Canarias
Fichas técnicas





Sistema escalable para la evaluación del cumplimiento de 
los compromisos y adaptado a los diferentes niveles de 
implicación de los centros ecocomedores.

El consumo total de frutas, verduras y hortalizas ecológicas 
será determinante a la hora de evaluar el compromiso de los 
centros.

Sistema de evaluación del consumo
Eco-cucharas



3.5. Sensibilizar comiendo: VEGEFRUTI







Juego de Cartas
(2º ciclo)

Ecopasaporte 
(1er ciclo)

Juego de Mesa 
(3er ciclo)

Libro de 
Ecorrecetas 





4. Resumen



1

Inscripción 
en el 
Programa,
a través de 
la página 
web oficial.

2

Contacto 
de las 
mesas 
técnicas: 
inicio del 
asesoramie
nto.

3

Comunicar 
consumos y 
menús

5

Pedir en la app
de gestión de 
pedidos los 
productos 
ecolocales 
disponibles y 
convencionales 
(martes)

4

Asesoramiento 
en la gestión 
de pedidos

6

Recepción 
mercancía,
Revisar entrega,
verificar albarán

8

Pago a final de 
cada mes.

7

Comunicar 
incidencias
en la entrega
(calidad, cantidad) 
el mismo día de 
entrega o día 
siguiente

Resumen del proceso



Resumen del proceso

5

Asesoramiento 
en el diseño de 
los menús

4

Recibir visitas 
de los técnicos 
en las 
instalaciones

6

Formación y 
asesoramiento

3

Comunicar 
consumos y 
menús

1

Inscripción en 
el Programa,
a través de la 
página web 
oficial.

2

Contacto de las 
mesas 
técnicas:
inicio del 
asesoramiento.



5

Refuerzo de la 
interacción entre 
la comunidad 
educativa 
(familias, 
profesorado, 
personal de 
cocina, etc.)

6

Asesoramiento y 
atención continua vía 
web y correo 
electrónico

4

Programación de 
acciones 
divulgativas en el 
marco de la 
Campañas de 
Sensibilización

1

Inscripción en 
el Programa,
a través de la 
página web 
oficial.

2

Contacto de las 
mesas 
técnicas:
inicio del 
asesoramiento.

3

Presentación de 
contenidos 
didácticos e 
introducción en 
Proyecto 
Educativo de 
centros

Resumen del proceso



1

Inscripción 
en el 
Programa,
a través de 
la página 
web oficial.

2

Contacto de 
las técnicas 
de las 
mesas

3 5

Plantar lo 
que está 
planificado.

4

Planificaci
ón de 
cultivos 
con los 
técnicos

6

Ofertar en 
la app de 
gestión de 
pedidos los 
productos 
disponibles 
(de viernes 
a lunes)

7

Aceptar la 
asignación 
de 
pedidos, 
miércoles 
por la tarde

9

Comunicar 
incidencia
s 

8

Recolectar 
lunes por la 
mañana

Entregar en 
el centro de 
acopio 
lunes por la 
tarde, con 
albarán para 
cada 
colegio.

Resumen del proceso

Visita de los 
técnicos a la 
finca: inicio 
del 
asesoramient
o.



5. Compromisos





Permitir la visita a 
cocina y comedor 
del equipo de la 

Mesa de Logística

Facilitar la 
documentación que se 

les solicite

Atender las 
visitas del 

equipo de la 
Mesa de 

Alimentación

Facilitar 
consumos e 
información

Designar a una 
persona 

encargada para la 
interlocución

Cumplir pedidos 
mínimos 

Utilizar la 
herramienta 

para realizar el 
pedido semanal 

de productos

Comunicar 
incidencias de 

calidad y 
cantidad de los 

productos

Participar en los 
encuentros y sesiones 

de formación

Atender las 
visitas del 

equipo de la 
Mesa de 

Sensibilización

Designar a una 
persona encargada 

para la 
interlocución

Atender visitas y 
recomendaciones 

de los técnicos 
de la MT de 
Producción

Comunicación de 
inicio de actividad 

como operador 
ecológico al ICCA.

Utilizar las 
herramientas que 

el Programa 
ponen a su 
disposición

Cumplir la 
planificación de 

cultivos y plantar 
lo planificado

Participar de las 
dinámicas de 

sensibilización 
planteadas

Cumplir los 
requerimientos de 

calidad de los 
productos

Cumplir las 
normas del centro 

de acopio
días/horas de entrega, 
identificación de cajas, 

facturación, etc.

Aplicar 
ruedas de 

menú

Cumplir las 
normas de pago y 

gestión de 
pedidos

Cumplimentar y enviar 
Formulario de inscripción 
para Centros (Anexo 2B, 

BBRR) Compromisos
Consumir producto 

ecológico en 
consonancia con el 
nº de comensales

Participar en las 
dinámicas que 
plantee la MT 
alimentación 



Vídeo presentación del Programa: https://youtu.be/aqlbuJH8kNg  

https://youtu.be/aqlbuJH8kNg


coordinacion@ecocomedoresdecanarias.com

mailto:coordinacion@ecocomedoresdecanarias.com

